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                        mit Aioli. Kartoffelsauerteig brot 11

12Geräuchertes                und Gravy.                    Kartoffelpüree

16Kräuterseitling                in Cashew-Miso Schaum.

Gegrillte mit Crème fraîche + Limette.
lila Yams   Yamswurzel 14

Pan de quesos - Kartoffelsauerteig mit Mozzarella, 

Gorgonzola + Bergkäse und Zatar.

15Pan de quesos 

Gegrillte Rote Bete, Haselnusscreme + kandierte Zitrone.knackiger betesalat 19

Cuts und Gewicht auf Anfrage 100g / 20

Fleisch vom grill mit hausgemachtem Chimichurri.

Fleisch vom grill

Glasierte  von unserem 
Holzkohlegrill mit gegrillter Limette.

Iberico rippchen  .         Iberico de bellota rippchen 42

Butterflied                   mit 

taggiasche Oliven, Physalis und Jalapeño.       

 gegrillte makrele 100g / 16

Glasierter gegrillter        mit Beluga-Linsen nach 
mexikanischer Art + Ricotta.

Kürbis 29

Gelbschwpphilippinische Ceviche mit Hamachi Tuna in 
kräftig tropischen Aromen aus blauem Ingwer und Kokosnuss.
kinilaw 29

Gegrilltes  in gereifter Leche de Tigre mit 
Korianderöl.

Ananas-CevicheAnanas-Ceviche 19

Gegrillte mit Salsa Verde + knusprigem 
Kartoffelnest.

Hanger-Stea  rinderzunge 29

Zarter geschmorter                     
+ Kimchi-Mole.

geschmorter Schweinebauch iberico de bellota Schweinebauch 24

Gegrillte , serviert auf Ananas-Ponzu 

+ Chilliöl.

AtlantikgarnelenAtlantikgarnelen 3 / 18

6 / 29

6Wilde Felsenaustern mit japanischer Kabosu-Ponzu + 
geriebenem Riesen-Chili-Rettich.


Wilde Felsenaustern

                s               
mit eingelegten Radieschen.
geräucherte Gelbschwanzmakrele   snack / 18


starter / 29
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standard 99pp

veggie 89pp 


